
 
 
Traiteur suggesties voor de komende feestdagen 
 

Traiteurmenu: 
Terrine van gerookte paling en Schotse zalm  

omringd met gamba’s en dille crème 
***** 

Heldere bouillon van ossenstaart met bospaddenstoelen 
***** 

Tournedos van het Limousin rund met een rode portsaus  
en uitgebreid groenten- en aardappelgarnituur 

***** 
IJstaartje van vanille en chocolade afgebrand met merinque, vanillesaus 

geparfumeerd met amaretto en mooi afgegarneerd 
 

Als er gerechten of ingrediënten in het menu zitten die u niet 
aanspreken, maken we graag een alternatief. 
 
Bij het menu krijgt u brood en boter. 
 

Kerst traiteur menu 4 gangen € 32,50  
Zonder soep € 29,50 
 
Gerechten zijn ook los te bestellen: 
Voorgerecht € 9,50 
Soep € 3,50 
Hoofdgerecht € 19,50 
Kerst dessert € 6,75 
 
 
 
Amuses en hapjes: 
Kleine visquiche € 1,75 per stuk 
Amuse glaasjes met verschillende visvullingen €  2,95 per glaasje  
Diverse soorten  Sushi en Sashimi €  0,95 per stuk 
Zalmtartaar met dille crème, mooi afgegarneerd  
in  kubus glaasje €  2,75 per stuk   
 



Voorgerechten en tussengerechten 
Koud: 
Terrine van ganzenlever met geconfijte sjalotjes €  6,950 per 100 gr 
Halve koude kreeft met mayonaise en cocktailsaus € 15,00 per stuk 
Oesters en Fruits de Mer                  op aanvraag 
Hollandse garnalen cocktail mooi afgegarneerd         €  6,95 
Krab coctail €  8,95  
 
Warm: 
Bisque bladerdeeg rol met garnalen ragout gevuld           €  3,95 
Schelp met Sint Jacobs mosselen en wijnsaus            €  6,95 
Schelp met zalm en kabeljauw in vissaus          €  6,95 
Gevulde tomaat met tonijn €  3,95 
Huisgemaakte Hollandse garnalen kroket  € 1,95 

Pasteitje met vis of vlees ragout gevuld €  6,95  
Quiche van kabeljauw en prei                       €  4,25 
 
Onze vissoepen rijkelijk gevuld  
Schaaldieren bisque €  4,95 per ½ liter 
Vissoep met safraan €  3,95 per ½ liter 
Kreeftensoep €  8,95 per ½ liter   
Thaise Vissoep €  4,95 per ½ liter 
Witlofsoep met gerookte zalm €  3,95 per ½ liter 
Zuurkoolsoep met gerookte zalm €  3,95 per ½ liter 
 
Hoofdgerechten 
Huisgemaakte Wildpeper €   1,35 per 100 gr 
Wildpeper,duchesse aardappel, rodekool en stoofpeer €12,50 per pers. 
Scampies in Thaise saus met bamboe €   3,50 per 100 gr 
Visschelp Royale met kabeljauw en zalm €  7,75 per pers. 
Ovenschotel visfilet gevuld met zalm,spinazie, puree 
en vissaus       €  5,95 per stuk 
Visschotel, 5 vissoorten en bijpassende sauzen €  8,95 
Zalm ingepakt in bladerdeeg met groenten en vissaus 
om zelf thuis in de oven af te bakken   €  7,95 
Aardappel gratin €  2,95 
Stoofpeertjes in rode wijn   €  3,95 
Rode kool   €  3,95 
 
Sauzen 
Kreeften saus €  4,95  250 ml 
Vissaus €  3,50  250 ml 
Rode portsaus €  3,95  250 ml 
Rode wijnsaus met sjalotjes €  3,95  250 ml 
Visfond €  5,00  per ½ liter 
Kalfsfond €  5,00  per ½ liter 
Wildfond €  5,00  per ½ liter 



 

Uitgebreide luxe vis  hors d’ oeuvre € 16,75 per persoon 
Met o.a. gerookte zalmbonbon gevuld met vissalade, sashimi van tonijn 
met geroosterd met cajun kruiden, gerookte makreel, gerookte paling 
filet, Terrine van zalm en paling, gamba, garnalen, rivierkreeften-
staartjes, tijgergarnalen,  gerookte forel filet, gevulde eieren, gevulde 
tomaat, zalmtaartje, Surimi kreeften poten, huzarensalade, 
breekbroodjes, kruidenboter, remoulade en coctailsaus.   
 
Luxe vis Gourmet 
Luxe en feestelijk opgemaakte visgourmet schotel € 11,75 per pers. 
Met o.a. gemarineerde zalm, tonijn, tilapia, pangafilet, gamba spiesjes, kabeljauw en 
inclusief drie sauzen. 
Uitbreiding met diverse salades,  
brood en kruidenboter € 15,75 per pers. 
 
Diversen: 
Thaise Garnalen Quiches            € 3,95 per stuk 
Vis quiche                                   € 2,95 per stuk 
Warm huisgerookte zalm             € 3,25 per 100 gram  
Gerookte Palingfilet                     € 4,95 per 100 gram 
Gerookte zalmfilet                        € 3,40 per 100 gram     
                             
Mousserende  wijnen: 
Cremant D Alsace Brut Joseph Cattin € 15,00 
Cosecha Especial Norton Argentinie € 15,00 
Champagne € 39,50 
 
Witte wijnen: 
Stimson Chardonnay Washington State Amerika €   7,45 
Pinot Blanc Joseph Cattin Alsace  2007 €   6,85 
Tokay Pinot Gris Joseph Cattin 2007 €   8,95 
Gewurztraminer Joseph Cattin 2007 €   8,95 
 
Rode wijnen: 
Stimson Merlot Washington State Amerika €   7,45 
Norton Cabernet Sauvignon Argentinie                             €   7,45 
 
Bij alle bovenstaande wijnen: 12 flessen + 1 fles gratis. 
 
Al onze gerechten zijn met zorg gemaakt en bestaan zoveel mogelijk uit 
regionale producten. 
 
Graag willen wij u vragen om de bestelling vijf dagen van te voren door 
te geven. 
 
Bestellingen ophalen: 
Maandag 5 december    vanaf 11.00 uur tot 16.00 uur 
Zaterdag 24 december  vanaf 11.00 uur tot 15.00 uur  
Zaterdag 31 december  vanaf 11.00 uur tot 15.00 uur  



 
 
 
 
Oudjaarsdag  volop oliebollen vanaf 10.00 uur tot 16.00 uur 
     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Wij wensen u fijne feestdagen en een gezond 2012 toe. 
 
 
Culinaire viswinkel Zeezout en Kook-College. 
Martien en Carien van Dingenen en alle medewerkers 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                               


